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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Nome legale :

Mini croissant al formaggio e olive - Pronto da cuocere - Surgelato

Codice Doganale:
19012000 - Miscele e paste per la preparazione dei prodotti della panetteria, della pasticceria o 
della biscotteria della voce 1905

IMBALLAGGIO

GTIN / EAN Prodotto 3291810153247

Cartone Pallettizzazione

GTIN / EAN Cartone 3291810153254

Unità / Cartone 144(48x3)

Dim. del cartone (mm) L x l x h 302x199x238

Peso lordo cartone (kg) 4,95 kg

Peso netto cartone (kg) 4,75 kg

GTIN / EAN Pallet 3291810153261

Tipo di pallettizzazione Palette 80x120

Cartoni / Strato 16

Strati / Pallet 8

Cartoni / Pallet 128

Unità / Pallet 18432

Peso lordo pallet (kg) 658,86 kg

Altezza pallet (mm) 2054

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

Ingredienti

farina di grano tenero, acqua, burro (latte), ricotta (latte) 5% (siero di latte, crema di latte e/o crema di siero di latte, regolatori di 
acidità (E270, E330)), lievito, semi di sesamo, zucchero, formaggio Gouda fuso (latte) 2% (acqua, formaggio Gouda (latte) 33%, 
amidi modificati, stabilizzanti (E407,E417), sale, agente antiagglomerante (E341), fibra vegetale, aroma naturale, conservante (E202)), 
uova, miglioratore (glutine di grano tenero, farina di grano tenero, farina di grano tenero maltato, enzimi, agente di trattamento della 
farina (E300)), olive nere 0,8% (olive nere 99%, sale, conservante (E579)), siero di latte in polvere, amido modificato, latte intero in 
polvere, sale, agente gelificante (E401), glutine di grano tenero, aroma naturale, addensante (E417)

Eventuale presenza : pesce, soia, frutta a guscio, senape

Nonostante tutte le cure adottate nella produzione di questo prodotto potrebbe contenere noccioli di olive.

Caratteristiche fisiche Venduto

Peso 33 g +/-3.7 g

Valori nutrizionali Unità
Per 100 g di 

prodotto venduto

Per 100 g di 
prodotto 

consumato (cotto)
Per porzione % AR* per porzione

 Energia kJ 1383 1554 456 5

 Energia kcal 332 372 110 6

 Grassi g 20 22 6,6 9

 AG saturi g 12 14 4 20

 Carboidrati g 29 33 9,6 4
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Valori nutrizionali Unità
Per 100 g di 

prodotto venduto

Per 100 g di 
prodotto 

consumato (cotto)
Per porzione % AR* per porzione

 Zuccheri g 5,7 6,4 1,9 2

 Fibre g 1,9 2,1 0,6 0

 Proteine g 8 8,9 2,6 5

 Sale g 1 1,1 0,33 6

*AR : Assunzione di riferimento di un adulto medio (8400kJ/2000kcal)
Dati a titolo informativo, nel rispetto delle modalità di preparazione e conservazione consigliate.

ISTRUZIONI DI PREPARAZIONE  E CONSERVAZIONE

 

Scongelamento
Temperatura ambiente
30-45 min

Cottura
Forno tradizionale
18-20 min | 180°C

Shelf life

10 mesi

Conservare a -18°C
Una volta scongelato, il prodotto non deve essere 
ricongelato

Scongelare per 30-45 minuti a temperatura ambiente. 
Cuocere per 18-20 minuti a 180 °C.

 

Le raccomandazioni per la conservazione e l'uso sono stabilite da Délifrance per garantire la qualità e la sicurezza del prodotto. Délifrance non può 
essere ritenuta responsabile in caso di mancato rispetto di queste raccomandazioni.

Questo(i) prodotto(i) è(sono) conforme(i) alla regolamentazione dei paesi dell'Associazione europea di libero scambio. Per una commercializzazione in 
un altro paese, deve essere presentata una domanda presso Délifrance SA; Délifrance SA non può essere ritenuta responsabile se il prodotto è stato 
commercializzato in un paese per il quale Délifrance SA non ha certificato la sua conformità normativa.
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